
KAFEMENY 
HØSTEN 2016 

LUNSJRETTER SERVERES 07.00 - 14.00 
 

OMELETT M/OST & SKINKE      Kr 136,- 

Serveres med salat, brød og smør. 

OMELETTE WITH HAM & CHEESE, served with salad and bread. 
 

EGG & BACON enkel/dobbel      Kr 80,-/135,- 

Stekt bacon og speilegg. 

OPEN SANDWICH, panfried eggs and bacon. 

 

SMÅRETTER SERVERES  09.00 - 21.30 

DINNER SERVED    09.00 - 21.30 
 

LASAGNE        Spor av:      Kr 147,- 

Serveres med salat, hvitløksdressing, brød og smør. 

LASAGNE, served with salad, garlic dressing, bread and butter. 

 
LAMMESKAVPASTA  Spor av:    Kr 164,- 

Lammeskav i en smakfull kremet saus med hvitløk og chili,                      
serveres på pasta. 

SLICED LAMB in a creamed sauce with chili and garlic on fresh pasta. 

 
VILTPASTA    Spor av:       Kr 157,- 

Reinskav, sopp og bacon stekes og tilsettes kremet saus.                        
Serveres på pasta med nyrørt tyttebær til. 

REINDEER PASTA, Veal of reindeer in a creamed sauce on pasta. 

 

SALATTALLERKEN MED RØKT REINSKAV    Kr 192,- 

Røkt reinskav, sopp, løk, salat, tyttebærrømme og brød/smør. 

MIXED SALAD WITH SMOKED REINDEER, mushrooms, onions, salad,  
sour cream with lingonberry and bread/butter. 

 

SALATTALLERKEN MED RØYEFILET     Kr 163,- 

Røyfilet, salat, limesirup, fetaost og hvitløksdressing. 

MIXED SALAD WITH ARCTIC CHAR, limesirup, salad, feta cheece           
and garlic dressing. 

 

KARBONADESMØRBRØD enkel/dobbel           Kr 88,-/145,- 

Velg mellom erter, løk eller speilegg som tilbehør. 

BEEF RISSOLES OPEN SANDWICH, here you can choose between               
fried onions, pea stew or fried eggs. 

SUPPER SERVERES 09.00 - 21.30 

SOUPS SERVED 09.00 - 21.30 
 

LAKSEKREMSUPPE   ca 3dl   Kr 77,- 

Kremet suppe med strimla grønnsaker og fiskefilet.            
Serveres med brød og smør. 

CREAMED SALMON SOUP, creamed soup with salmon filet              
& vegetables. Served with bread and butter. 

 

KYLLING OG KARRISUPPE  ca. 3dl   Kr 89,- 

Kremet suppe med mye smak. Strimla grønnsaker, kylling og ris.                 
Serveres med brød og smør. 

CHICKEN & CURRY SOUP. Creamed soup with chicken and vegetables.        
Served with bread and butter. 

 
SILDEGRYNSSUPPE   ca. 5 dl   Kr 138,- 

Middagssuppe kokt på kraft av sild. Tilsettes sildefilet, byggryn, løk,           
purreløk, selleri, gulrot og potet. Serveres med brød og smør 

HERRING GROATS SOUP with herring fillet, onions, leek, carrots and            
potatoes. Served with bread and butter. 

 

FISKESUPPE    ca. 5 dl   Kr 147,- 

Fyldig middagssuppe bestående av 3 sorter fisk, skalldyr             
og strimlede grønnsaker. Serveres med brød og smør. 

FISH SOUP contains 3 types of fish and shredded vegetables.           
Served with bread and butter. 

 

GULASJSUPPE M/KVAL  ca. 5 dl   Kr 163,- 

Serveres med brød og smør. 

GOULASH SOUP WITH WHALE, served with bread and butter. 

 

Utvalget av supper kan variere fra dag til dag. 



MIDDAG SERVERES  12.00 - 21.30 

DINNER SERVED   12.00 - 21.30 
 

SALTKJØTT        Kr 255,- 

Benfritt salt fårekjøtt serveres med kålrotstappe, gulrøtter,                
sjy og kokte poteter 

SALTED MUTTON served with mashed turnip, carrot and potatoes. 

 

LAMMESKANK        Kr 274,- 

Marinert lammeskank kokes mør i en smakfull urtesaus.                           
Serveres med potetpurè og grønnsaker. 

LEG OF LAMB Served in herb gravy with vegetables and mashed            
potatoes. 

 

HAMBURGERMENY   Spor av:        I brød:       I ost:       I dressing: 

Inkluderer pommes frites og 0,5l mineralvann. 

Hamburger incl. pommes fries and 0,5l mineralwater. 

Hamburger  155g  Kr 158,- 

Cheeseburger  155g  Kr 168,- 

Bacon/cheese 155g  Kr 177,- 

 

GJESTESTUAS HEIMELAGA BURGER    Kr 197,- 

Spør servitør/kokk hva dagens burger er, da det varierer mellom flere. 

HOMEMADE BURGER. Ask the vaitor which is todays special. 

 

 

 

MIDDAG SERVERES  12.00 - 21.30 

DINNER SERVED   12.00 - 21.30 
 

PANNESTEKT RØYEFILET      Kr 252,- 

Serveres med honningglaserte rotgrønnsaker, chili og sitronsmør, og    
potetpurè 

ARCTIC CHAR, served with honeyglazed vegetables, chili and lemon-butter, 
and mashed potatoes. 

 
PANNESTEKT TØRRFISKFILET     Kr 329,- 

Serveres med chili og sitronsmør, grønnsaksstuing og kokte poteter. 

PANFRIED SALMON FILLET served with chili and lemon-butter, creamed 
vegetables and boiled potatoes. 

 
SILDETALLERKEN        Kr 152,- 

Serveres med rødbeterkrem, løk, rødbeter og mandelpotet fra Storfjord. 

HERRING PLATE serverd with creamed beets, onions and boiled potatoes. 

 

ELGSMÅSTEIK        Kr 265,- 

Elgsmåsteik i fløtesaus, serveres med kålstuing, grønnsaker, tyttebær                       
og kokte poteter. 

MOOSE BEEF in creamed brown gravy, served with creamed cabbage,            
vegetables, lingonberries and boiled potatoes. 

 

ELGBIFF         Kr 312,- 

Champignonstuing, Rotgrønnsaker, rødvinssaus og ovnsbakte               
mandelpoteter fra Storfjord. 

STEAK OF MOOSE served with creamed mushrooms, vegetables, red wine 
sauce and ovenbaked potatoes. 

 

PEPPERBIFF Peppersaus, spor av:    Kr 292,- 

Serveres med smørdampa grønnsaker, grilltomat, peppersaus og           
ovnsbakte mandelpoteter fra Storfjord. 

PEPPERSTEAK served with peppersauce, vegetables, grilled tomato        
and ovenbaked potatoes. 

 

HESTEBIFF AV YTREFILET      Kr 246,- 

Serveres med smørdampede grønnsaker, basilikumssaus og ovnsbakte 

Mandelpoteter fra Storfjord. (TAS FORBEHOLD OM TILGANG) 

SIRLION OF FOAL served with vegetables, sweet basil sauce and 

ovenbaked potatoes. 

 

 

MIDDAG SERVERES  12.00 - 20.00 

DINNER SERVED   12.00 - 20.00 
 

SALTKJØTTLAPSKAUS       Kr 161,- 

Er i likhet med kjøttkaker og finnebiff en av våre bestselgere.                    
Salt fårekjøtt kokes sammen med gulrot, kålrot, purreløk og poteter.     
Serveres med flatbrød. 

MUTTON STEW Salted mutton boiled with carrots, turnip, leek, onion      
and potatoes. 

 

KJØTTKAKER        Kr 182,- 

Vår populære bestselger gjennom mange år. En oppskrift som nær sagt   
er uendret fra den kom på menyen i 1952. Produseres og tilberedes med 
kjærlig hånd. Trekkes i brunsaus og serveres med erterstuing, gulrot,     
kokte poteter og nyrørt tyttebær. 

RISSOLES served with brown gravy, carrots, stewed peas, boiled               
potatoes and lingonberry. 

 

FINNEBIFF         Kr 224,- 

En av våre topp 3 retter.  Reinskav stekes og trekkes i en smakfull viltsaus. 
Serveres med grønnsaker, heimelaga potetmos og   nyrørt tyttebær. 

VEEL OF REINDEER served in a tasty game sauce, with vegetables,        
mashed potatoes and lingonberry. 

 

DAGENS RETT 

Hver dag hele uken serverer vi en utvalgt dagens rett. Denne er inkludert 
kaffe og påfyll på maten dersom du skulle være mer sulten. Menyen      
varierer fra dag til dag. 

TODAY`S SPECIAL Ask the waitor for the todays spesial. The menu varies 
every day. Today`s special has coffee included as well as more food if you 
are even more hungry. 

 

Vollan Gjestestue, anno 1954. 
Vollan Gjestestue, anno 2016. 


